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Aktiv – Passiv: Rezepte verfassen Aktive Freizeit 

 

 

 

 1. Lies folgende Zutaten für ein Rezept genau durch.  
 

Marillenkuchen 
 

Zutaten:   200 g Zucker  
3 Eier   
250 ml Milch  
200 g Butter 
400 g Mehl          
1 Päckchen Backpulver  
1 Päckchen Vanillezucker   
500 g Marillen   

 

 

 2. Setze die Verben aus dem Rahmen in die Beschreibung der Zubereitung ein. 
 

entkernen  gießen  verrühren  backen  rühren  belegen  auslegen  geben  vorheizen schneiden 
 

Zubereitung 

Butter, Zucker, Vanillezucker und Eier in einer Schüssel leicht schaumig ______________. 

Mehl, Backpulver und Milch zu der Eimasse ______________.  

Alles ______________.  

Die Marillen ______________und in Spalten ______________. 

Den Backofen auf 180 Grad ______________. 

Ein Backblech mit Backpapier ______________. 

Den Teig auf das Blech ______________und mit den Marillenstücken ______________. 

Den Kuchen rund eine halbe Stunde ______________. 

  

 

 3. Schreibe die Zubereitung im Passiv auf. Verwende abwechslungsreiche Satzanfänge. 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


