
 

 

 

 

© Österreichischer Bundesverlag Schulbuch GmbH & Co. KG, Wien 2024 | www.oebv.at  
Alle Rechte vorbehalten. Von dieser Druckvorlage ist die Vervielfältigung für den eigenen Unterrichtsgebrauch gestattet.  
Die Kopiergebühren sind abgegolten. Für Veränderungen durch Dritte übernimmt der Verlag keine Verantwortung.                               Zu Seite 37 im Schulbuch 

 

 

Aktiv – Passiv: Rezepte verfassen Aktive Freizeit

 

 1. Lies folgende Zutaten für ein Rezept genau durch. 
 

Marillenkuchen 
 

Zutaten:   200 g Zucker  
3 Eier   
250 ml Milch  
200 g Butter 
400 g Mehl          
1 Päckchen Backpulver  
1 Päckchen Vanillezucker   
500 g Marillen   

 

 
 2. Setze die Verben aus dem Rahmen in die Beschreibung der Zubereitung ein. 

 

entkernen  gießen  verrühren  backen  rühren  belegen  auslegen  geben  vorheizen schneiden 
 

Zubereitung 

Butter, Zucker, Vanillezucker und Eier in einer Schüssel leicht schaumig r_______________. 

Mehl, Backpulver und Milch zu der Eimasse g_________________.  

Alles v_________________.  

Die Marillen e_________________ und in Spalten s___________________. 

Den Backofen auf 180 Grad v_________________. 

Ein Backblech mit Backpapier a_________________. 

Den Teig auf das Blech g_________________ und mit den Marillenstücken b______________. 

Den Kuchen rund eine halbe Stunde b_________________. 

  

 

 3. Schreibe die Zubereitung im Passiv auf. Verwende abwechslungsreiche Satzanfänge. 
 

Zuerst ...     Danach ...    Anschließend ...    Nun ...    Dann ...   Schließlich ...   Zum Schluss ... 
 

Zuerst werden Butter ... 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 


