Fachworter-Quiz

Kochin bzw. Koch

Gruppenarbeit

Finden Sie anhand der Definition den richtigen fachspezifischen Begriff Ihres Berufes.
Welche Gruppe findet die Fachworter am schnellsten?

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

Vorbereitung aller Zutaten, Gerate und Arbeitsflachen vor dem Kochen;

Grundprinzip professioneller Kiichen.

Kurzzeitiges Garen in heiBem Wasser und anschlieBendes Abschrecken in

Eiswasser, um Farbe und Biss zu erhalten.

Einkochen einer Fliissigkeit, um Geschmack zu konzentrieren und Konsistenz

zu verdicken.

Aromatische Grundbriihe aus Knochen, Fleisch, Gemiise oder Fisch; Basis fiir

Saucen und Suppen.

Kurzes, scharfes Anbraten kleiner Stiicke bei hoher Hitze unter haufigem

Schwenken.

Sehr fein gewiirfeltes Gemiise (1-2 mm), oft fiir Garnituren oder feine Saucen.

Ablésen von Bratriickstanden im Topf oder in der Pfanne durch Zugabe von
Fliissigkeit (z. B. Wein).

© Osterreichischer Bundesverlag Schulbuch GmbH & Co. KG, Wien 2026 | www.oebv.at | zielsicher DuK
Alle Rechte vorbehalten. Von dieser Druckvorlage ist die Vervielféltigung fiir den eigenen Unterrichtsgebrauch gestattet.
Die Kopiergebuihren sind abgegolten. Fiir Veranderungen durch Dritte Gbernimmt der Verlag keine Verantwortung.



elsicher - Deutsch und Kommunikation

.-.c---l--to--i-u-.--oan-.n---onn......,...-"'_.-..‘...-. .-.......'..._.__................-----.o'-v--o-u-nu----o-uooa-........
EssssssevessRnen

08. Umhiillen von Lebensmitteln mit Mehl, Ei und Broseln, um eine knusprige Kruste

zu erzeugen.

09. Vakuumiertes Garen bei exakt kontrollierter Niedrigtemperatur fiir perfekte

Konsistenz.

10. Verbindung zweier nicht mischbarer Fliissigkeiten (z. B. Ol und Wasser), wie bei

Mayonnaise oder Vinaigrette.
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