Fachworter-Quiz

Restaurantfachfrau und -fachmann

Gruppenarbeit

Finden Sie anhand der Definition den richtigen fachspezifischen Begriff Ihres Berufes.
Welche Gruppe findet die Fachworter am schnellsten?
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Speisen werden am Beistelltisch vor dem Gast tranchiert, flambiert oder

angerichtet.

Fachgerechtes Zerlegen von Fleisch oder Geflliigel am Tisch oder in der Kiiche.

Speisen werden mit Alkohol iibergossen und angeziindet, oft als Showservice.

Reihenfolge der Gange eines Menus nach gastronomischen Regeln.

Gaste wahlen einzelne Gerichte aus der Speisekarte, nicht aus einem fixen Menii.

Vorbereitung des Servicebereichs: Besteck, Glaser, Tische, Stationen.

Weinfachkraft, zustandig fur Beratung, Lagerung und Service von Wein.

Regelwerk zur Platzierung von Gasten, z. B. bei Banketten oder offiziellen

Anlassen.

Kleiner GruB aus der Kiiche, der vor dem ersten Gang serviert wird.

© Osterreichischer Bundesverlag Schulbuch GmbH & Co. KG, Wien 2026 | www.oebv.at | zielsicher DuK
Alle Rechte vorbehalten. Von dieser Druckvorlage ist die Vervielféltigung fiir den eigenen Unterrichtsgebrauch gestattet.
Die Kopiergebuihren sind abgegolten. Fiir Veranderungen durch Dritte Gbernimmt der Verlag keine Verantwortung.



zielsicher — Deutsch und Kommunikation

sevsstsasiBisERaenray T e L L L I LY T T Y T
e L L Y T T Y R R R L R L LT T L L L Ll e

10. Umfiillen von Wein in eine Karaffe, um Depot zu trennen oder den Wein zu

beliiften.
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